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Denominazione:Romagna Doc Sangiovese Marzeno
Vitigno:100% sangiovese

Area di produzione: Romagna, Marzeno

Terreni: calcareo — argillosi

Altitudine: 130 — 240 m s.l.m.

Esposizione vigneti: Nord-Est e Sud-Est

Densita d'impianto: 3.000 — 5.020 piante/ha

Forma di allevamento: cordone speronato

Resa: 1 — 1,2 kg/pianta

Raccolta: manuale

Vinificazione: fermentazione e macerazione in vasche di
acciaio per 40-60 giorni

Maturazione: 100% in tonneaux di rovere francese per 12
mesi, poi in vasche di cemento per 6 mesi. Successivo
affinamento in bottiglia di 6 mesi prima della
commercializzazione.

Denomination:Romagna Doc Sangiovese Marzeno
Grape variety:100% sangiovese

Production area: Romagna, Marzeno

Soil: calcareus — clayey

Altitude: 130 — 240 m above see level

Vineyard exposure: North — East & South — East
Plantation density: 3.000 — 5.020 vine/ha

Training system: cordon spur

Yields: 1 — 1,2kg/vine

Harvest: by hand

Wine making: fermentation in steel tanks whit
maceration for 60 days

Aging: 12 months in French oak tonneaux, in concrete
tank for 6 months and 6 months in bottle before relase
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