
S C H E D A  T E C N I C A

C A'  D I  S O P R A  ·  M A R Z E N O ,  R O M A G N A

Crepe
R O M AG N A  D O C  S A N G I OV E S E  S U P E R I O R E

Sangiovese in purezza dalle argille azzurre e rosse della Collina di Agello.

Macerazione breve, cemento, nessuna concessione all'artificio. L'accesso al

Marzeno nella sua forma più immediata — il vino da cui partire per capire il

territorio.

V I G N A  E  T E R R I T O R I O

Denominazione Romagna DOC Sangiovese Superiore

Vitigno Sangiovese 100%

Provenienza uve Ca' di Sopra e Ca' del Rosso

Altitudine 120–240 m s.l.m.

Suolo Argille azzurre e rosse, calcare

Prima vendemmia 2006

Bottiglie prodotte 18.000

V I N I F I C A Z I O N E  E  A F F I N A M E N T O

Vendemmia Manuale

Macerazione 8 giorni

Contenitore Cemento

Affinamento 6 mesi in cemento

Rilascio 12 mesi dalla vendemmia

Formati 375 ml · 750 ml · 1500 ml

V E N T E S I M A  V E N D E M M I A  ·  2 0 2 5

Vent'anni di Crepe.
E i vini che verranno.

Ca' di Sopra — Azienda Agricola Montanari

Via Feligara 15 · 48013 Marzeno di Brisighella (RA) · Romagna

cadisopra.com · info@cadisopra.com

MARZENO È SANGIOVESE.
NOI SIAMO CA' DI SOPRA.

20
Dal 2006 al 2025 — venti vendemmie che hanno raccontato il Marzeno annata dopo annata. Crepe è il vino che ha costruito la memoria di Ca' di Sopra.


